
Bevande Calde Warme Getränke

Espresso  T 2,20

Espresso corretto T 3,30

Doppio Espresso T 3,50

Tasse Kaffee T 2,30

Cappuccino  T 2,80

Latte macchiato T 3,30

Heiße Schokolade mit Sahne T 3,30

Tee (verschiedene Sorten) T 2,20

Bibite Analcoliche Alkoholfreie Getränke

Tafelwasser 0,40 l T 3,00

San Pellegrino Flasche   0,25 l T 2,80

San Pellegrino Flasche   0,50 l T 4,80

San Pellegrino Flasche   0,75 l T 6,50

Acqua Panna (still) Flasche   0,25 l T 2,80

Acqua Panna (still) Flasche   0,50 l T 4,80

Acqua Panna (still) Flasche   0,75 l T 6,50

Saft (Apfel, Orange, Johannisbeer, 0,2 l T 3,20

Rhabarber, Traube, Maracuja, 0,4 l T 4,20

Himbeer, Kirsche, Mango, Litschi)

Holunderschorle 0,4 l T 3,80

Saftschorle klein 0,2 l T 2,80

Saftschorle groß 0,4 l T 3,80

Schweppes Bitter Lemon 3, 10, 11 Flasche   0,2 l T 2,90

Schweppes Tonic Water 10 Flasche   0,2 l T 2,90

Coca-Cola (normal 1, 3, 9, light /zero 1, 3, 9, 11, 12) 0,2 l T 2,80

0,4 l T 3,80

Fanta/Sprite 1, 3 0,2 l T 2,80

0,4 l T 3,80

Spezi 1, 3, 9 0,5 l T 3,80

Insalate Salate

Insalata Vitello E  T 15,50
mit Rinderfiletstreifen, Walnüssen und frischem Obst

Insalata Verde T 6,30
Grüner Salat

Insalata di Pomodoro e Cetrioli T 7,50
Tomaten-Gurkensalat mit roten Zwiebeln

Insalata Mista T 7,50
Gemischter Salat

Insalata »Le Vespe« C, D, G, L, *, 1, 2, 3, 6  T 11,50
Großer gemischter Salat mit Mozzarella, Ei, Thunfisch,
Oliven und gekochtem Schinken

Insalata con Tacchino 3, 5  T 12,50
Gemischter Salat mit gebratenen Putenbruststreifen

Rucola e Parmigiano G, L, 1, 2, 3, 5  T 12,50
Rucolasaiat mit Kirschtomaten, Parmesan und Parmaschinken

Insalata Scampi B, G, 1, 2, 3, 5  T 13,50
Gemischter Salat mit gebratenen Garnelen und Büffelmozzarella

Formaggio di Capra alla Grillia con Rucola e Miele G, 2, 3, 5  T 12,50
Rucolasalat mit gebratenem Ziegenkäse, Kirschtomaten und Honig

Insalata Fagioli con Tonno D  T 7,90
Bohnensalat mit Thunfisch

Insalata Cesare Filetto Polio A, G  T 13,50
Caesar-Salat mit Hähnchen, geröstetem Brot und Parmesansplitter

Paste Teigwaren

Spaghetti Aglio e Olio A, 3  T 9,90
Spaghetti mit Knoblauch, Öl und Peperoncino

Spaghetti al Pomodoro e Basilico A, G, L, 3  T 9,90
Spaghetti mit Basilikum in Tomatensoße

Spaghetti Bolognese A, G, L, 2, 3, 5  T 11,50
Spaghetti mit Fleischsoße

Spaghetti all’ Amatriciana A, G, L, O, 2, 3, 5  T 11,50
Spaghetti mit Zwiebeln und Speck in Tomatensoße

Spaghetti alla Carbonara A, G, L, 3, 5  T 12,50
Spaghetti mit Speck und Eigelb in Sahnesoße

Spaghetti al Frutti di Mare A, B, D, L, R, O, 2, 3, 5  T 14,90
Spaghetti mit Meeresfrüchten

Rigatoni al Forno A, C, G, L, P, *, 2, 3, 5  T 12,90
Rigatoni mit frischen Pilzen, Schinken, Ei, Erbsen
und Käse im Ofen überbacken

Rigatoni quattro Formaggi A, G, 2, 3, 5  T 12,90
Rigatoni mit vier verschiedenen Käsesorten in Sahnesoße

Rigatoni Norma A, G, 2, 3, 5  T 13,50
Rigatoni mit Aubergine, Schafskäse und frischen Basilikumblättern



�eritivi Aperitiv

Martini weiß oder rot O 5 cl T 4,50

Glas Prosecco O 0,1 I T 5,50

Erdbeerlimes mit Prosecco 1, O 0,1 I T 6,50

Campari mit Orangensaft oder Soda 1, 10, O 4 cl T 6,50

Aperol Spritz 1, 10 0,2 I T 7,50

Hugo Spritz 0,2 I T 7,50

Crodino Spritz (Alkoholfrei) 0,2 I T 7,50

Himbeer Spritz 0,2 I T 7,50

Zu�e Suppen

Crema di Pomodoro G, L, 3  T 7,50
Tomatencremesuppe

Minestrone L, 3  T 7,50
Italienische Gemüsesuppe

Antipasti Vorspeisen

Bruscetta classica, 4 Stück A  T 8,50

Bruscetta mit gebratenem Lachs, 4 Stück A, B, D, 5  T 10,50

Büffelmozzarella Caprese G, 2, 8  T 10,50
Büffelmozzarella mit Tomaten und frischem Basilikum

Antipasto Misto A, B, C, D, G, H, L, R, 5  T 12,50
Gemischte Vorspeisenplatte

Carpaccio di Manzo G  T 12,50
Carpaccio vom Rinderfilet mit Parmesan und Rucola

Vitello Tonnato C, D, G, H, 1, 2  T 12,50
Hauchdünn geschnittenes Kalbsfleisch 
mit feiner Thunfischcreme und Apfelkapern

Mozarella di Bufalla sul letto di Rucola T 13,50
con Pomodorini e Parma G, 1, 2, 3, 8

Büffelmozzarella im Rucola-Kirschtomaten-Beet 
mit Parmaschinken und Balsamico-Creme

Carpaccio di Tonno D  T 13,50
Thunfischcarpaccio mit Orangenfilets und Pinienkernen

Carpaccio di Polipo e Calamari R, 5  T 13,50
Oktopuscarpaccio mit gebratenen Kalamari

Bi�e Bier

Helles Bier vom Fass 0,5 l T 4,20

Dunkles Bier 0,5 l T 4,20

Radler 8 0,5 l T 4,20

Alkoholfreies Bier 0,5 l T 4,20

Pils vom Fass 0,3 l T 3,80

Weißbier vom Fass 0,5 l T 4,70

Weißbier leicht 0,5 l T 4,70

Weißbier alkoholfrei 0,5 l T 4,70

Weißbier dunkel 0,5 l T 4,70

Cola Weißbier 2, 3, 9 0,5 l T 4,70

Russen 2, 9 0,5 l T 4,70

Corona 2, 9 0,33 l T 4,70

Becks 2, 9 0,33 l T 4,70

Desperados 2, 9 0,33 l T 4,70

Digestivo Digestif

Sambuca Molinari 2 cl T 4,50

Bailey’s Irish Cream G,1, 3, 9 2 cl T 4,50

Jägermeister 2 cl T 4,50

Williams Birne 2 cl T 4,50

Vecchia Romagna 2 cl T 4,50

Averna 2 cl T 4,50

Ramazotti 2 cl T 4,50

Fernet Branca 2 cl T 4,50

Grappa della casa 2 cl T 4,80

Limoncello 2 cl T 4,80

Rémy Martin VSOP 2 cl T 6,50



Sehr verehrte Gäste!
Uns ist sehr daran gelegen, dass Sie unsere Produkte mit gutem Gewissen, 
ohne Angst vor Unverträglichkeiten und allergischen Reaktionen genießen 
können. Auf Grund der neuen Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV) 
1169/2011 sind wir verpflichtet, Sie über enthaltene Zusatzstoffe und Allergene 
unserer Zutaten zu informieren. Die enthaltenen Zusatzstoffe sind mit den Fuß-
noten »1–17« bezeichnet, Allergene mit »A–R«.

Zusatzstoffe:
1 - mit Farbstoff
2 - mit Konservierungsstoff/en
3 - mit Antioxidationsmittel
4 - mit Geschmacksverstärker/n
5 - mit Schwefeldioxid
6 - geschwärzt
7 - mit Phosphat
8 - mit Milcheiweiß
9 - koffeinhaltig

10 - chininhaltig
11 - mit Süßungsmittel
12 - enthält eine Phenylalaminquelle
13 - gewachst
14 - Taurin
15 - mit Nitritpökelsalz
16 - Sorbinsäure
17 - Benzoesäure
* - wir verwenden Vorderschinken

Allergene:
A - glutenhaltiges Getreide
B - Krebstiere
C - Eier und daraus gewonnene 

Erzeugnisse
D - Fische und daraus gewonnene 

Erzeugnisse
E - Erdnüsse und daraus 

gewonnene Erzeugnisse
F - Sojabohnen und daraus 

gewonnene Erzeugnisse
G - Milch und daraus gewonnene 

Erzeugnisse
H - Schalenfrüchte
L - Sellerie und daraus gewonnene 

Erzeugnisse
M - Senf und daraus gewonnene 

Erzeugnisse
N - Sesamsamen und daraus 

gewonnene Erzeugnisse
O - Schwefeldioxid und Sulfite
P - Lupine und daraus gewonnene 

Erzeugnisse
R - Weichtiere wie Muscheln, Tinten-

fische und daraus gewonnene 
Erzeugnisse

Auf Grund der Beschaffenheit unserer Küche können vereinzelt Spuren von 
Allergenen auch in anderen Zutaten vorkommen. Bei Fragen wenden Sie sich 
an uns, wir helfen Ihnen gerne weiter.

Sollten Sie allergisch sein, beraten wir Sie gerne, sprechen Sie uns einfach an! 
Gerne bereiten wir Ihnen die Gerichte auch glutenfrei zu.

Ihr Le Vespe-Team

Vino de�a Casa Hauswein

UNSERE WEISSEN LANDWEINE

Pinot Grigio Garganega »Cadis«, 0,125 l T 4,50
Cantina di Soave L 0,25  l T 7,50

Chardonnay »Cadis«, 0,125 l T 4,50
Cantina di Soave L 0,25  l T 7,50

Trebbiano D’Abruzzo, Casalbordino L 0,125 l T 4,50
0,25  l T 7,50

Frascati (trockener Weißwein) L 0,125 I T 4,50
0,25  I T 7,50

Lugana L 0,125 l T 5,50
0,25  l T 9,50

UNSERE ROTEN LANDWEINE

Montepulciano D’Abruzzo, 0,125 I T 4,50
Casalbordino L 0,25  I T 7,50

Lambrusco Vignadivalle, Giacobazzi L 0,125 I T 4,50
0,25  I T 7,50

Nero d’Avola, Sizilien L 0,125 I T 4,50
0,25  I T 7,50

Chianti, Michelangelo L 0,125 I T 5,50
0,25  I T 8,50

UNSER ROSÉWEIN

Castelli Romani Rose, Fontana di Papa L 0,125 l T 4,50
0,25  l T 7,50

Weinschorle (rot oder weiß) L 0,5   l T 6,80

VINO BIOLOGICO
Wein aus kontrolliert biologischem Anbau

Chardonnay L 0,125 I T 5,50
0,25  I T 9,60

Flasche    0,75  l T 25,50

Montepulciano Nerube L 0,125 I T 5,50
0,25  I T 9,70

Flasche   0,75  l T 27,50

Verantwortlich für die Herstellung unserer Bioweine ist die Weinkellerei Cantina 
Jasci e Marchesani. Für die von uns bezogenen Weine wurde das Europäi-
sche Gütesiegel für Bioqualität vergeben.



Öffnungszeiten:

11.30–14.30 Uhr und 18.00–22.30 Uhr

Samstag 17.30–22.30 Uhr

Montag Ruhetag

Marktplatz 21 · 85375 Neufahrn

Telefon 08165/60 99 099

Fax 08165/60 99 140

www.levespe.de


